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Insalatina del Golfo con Trilogia di Verdure € 14.00
Gulf Salad with Mixed Vegetables € 14.00

Seppia grigliata con Scapece di Zucchine alla Napoletana € 13.00
Grilled Cuttlefish with Marinated Zucchini € 13.00

Carpaccio di Polpo agli Agrumi € 14.00
Carpaccio Octopus with Citrus Sauce € 14.00

Antipasto alla Rocca € 14.00
Rocca Starter € 14.00

Prosciutto DOP Guarcino con Mozzarella di Bufala Campana € 13.00
Guarcino Parma DOP and Buffalo Mozzarella Cheese € 13.00

Carpaccio di Manzo, Rucola, Pachino e Scaglie di Pecorino € 16.00

Carpaccio Beef with Rocket salad, Cherry Tomatoes and Pecorino Cheese Flakes € 16.00

Hotel Rocca

Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca

G5 >

&

—

)

&
s



2

)

A s T
d

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Spaghetti ai Lupini di Mare € 15.00
“Spaghetti” with Lupini Clams € 15.00

Calamarata alla Pescatrice e Pachino € 16.00
““Calamarata” MonkFish with Cherry Tomato Sauce € 16.00

Risotto agli Scampi ed Asparagi € 15.00
Risotto with Scampi and Asparagus € 15.00

Linguina Cacio e Pepe con Carciofo Fritto € 12.00

“Linguina” Pasta with Cheese, Black Pepper and Fried Artichockes € 12.00

Mezzamanica alla Nerano € 13.00

‘"Mezzamanica'’ Pasta with Zucchini sauce € 13.00

Risotto ai Funghi Porcini e Sfere di Manzo € 15.00

“Risotto” with Porcini Mushrooms and Beef € 15.00

info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca (
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SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

Fritto Misto di Calamari, Gamberi e Verdure Croccanti di Stagione € 16.00
Squids, Shrimps and Fried Vegetables € 16.00

Salmone agli Agrumi € 16.00

Salmon with Citrus Sauce € 16.00

Trancio di Ricciola al Pachino e Carciofi € 18.00

Amberjack slice with Artichokes and Cherry Tomatoes € 18.00

Filetto di Manzo ai tre Pepi € 28.00
Beef fillet served with three Peppers Sauce € 28.00

Abbacchio di Picinisco alla Scottadito € 20.00
Grilled Lamb Chops € 20.00

Tagliata di Manzo con Rucola, Pachino e Scaglie di Grana € 20.00

Sliced Beef Entrecote with Rocket Salad, Cherry Tomatoes and Parmesan Cheese € 20.00

Stinco di Agnello alla Moda dello Chef in CBT € 23.00
Slow Cooked Lamb shank € 23.00

Hotel Rocca

Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca
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FORMAGGI
CHEESE SELECTION

Selezione di Formaggi con Mostarde e Miele €12.00
Mixed Cheese with Mustards and Honey € 12.00

Mozzarella di Bufala € 8.00

Buffalo’s Mozzarella Cheese € 8.00

CONTORNI
SIDE DISHES

Patatine Fritte €5.00

French Fries € 5.00

Verdura cotta di Stagione €4.00

Seasonal Vegetables € 4.00

Proposte del Giorno dello Chef €4.00

Chef’s Choice of the day € 4.00

Insalata Mista €4.00
Salad Mix € 4.00

L >
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C DESSERTS

Tagliata di Frutta di Stagione con Gelato €7.00

Selection of Sliced Seasonal Fruit with Ice Cream €7.00

Dessert della Casa €6.00
“Homemade” Dessert €6.00

Cuor di Amarena €7.00 :
Heart of Black Cherry with Grains and Crumble Meringues €7.00

y \ Sorbetto al Limone €7.00
(\‘E‘D Lemon Sorbert €7.00

Semifreddo Rocher €7.00
Hazelnut Semifreddo with Crunchy Gianduja €7.00

Tortino al Cioccolato con Cuore Caldo €7.00

= 4 Molten Lava Cake €7.00 (& =™ )
‘a @
Semifreddo Snickers €7.00 a

Gluten-free Cocoa Sponge Cake with Lactose-free Mascarpone, Peanuts and Caramel Toffee €7.00

Pistacchio e Lampone €7.00
Pistachio Cream with Raspberries and Crumble €7.00

Tartufo Nero €6.00

Chocolate and zabaglione ice cream, decorated with cocoa powder €6.00

Tartufo Bianco €6.00

Cream and coffee ice cream, decorated with white chocolate €6.00

Tiramisu €6.00
Tiramisu €6.00

Hotel Rocca
Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212

p info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca

L2
 eS<a~2 - \{L\/

&



qﬁ?
%
!

<7
d

Y4

<36

BEVANDE
DRINKS

Acqua (75CL) €3.00
Coca/Fanta/Sprite (33 cl) €3.00
Coca/Fanta (It) €4.00
Birra Peroni (66cl) €4.00

Birra Peroni “ Gran Riserva Rossa” (50cl) €5.00

Montecassino “ La Birra d’Abbazia” (33cl)- BIRRA ALC. 6.5% € 6.50

Montecassino “ La Birra Alba” (33cl)- BIRRA ALC. 6.5% € 6.50

Coperto/ Cover € 3.00 a persona

Hotel Rocca
Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
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VINI LOCALI
VINI BIANCHI
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"Maturano” IGP Alba del Colle €20.00
Cantina Albetum, 750ml, 13,5%

“Dorato” Lazio IGT €19.00

Cantina La Ferriera, 750ml, 12,5% vol

“Passerina Frusinate” €19.00

Cantina Petrucca e Vela 750ml, 12,5% vol

“Ariantius IGT Maturano Affinato in Anfora” €31.00
Cantina Albetum 750ml, 13% vol

VINI ROSSI

“Ferrato” Cabernet e Syrah Lazio IGT €22.00

Cantina La Ferriera 750ml, 12,5% vol

“Agape” Cesanese del Piglio DOC €20.00

Cantina Petrucca e Vela 750ml, 15% vol

“Tellures” Cesanese del Piglio Superiore Riserva DOC €26.00

Cantina Petrucca e Vela 750ml, 16% vol

“Realmagona” Atina Cabernet DOC €26.00

Cantina La Ferriera 750ml, 14.5% vol

“Nerva” Cesanese del Piglio DOCG €22.00

Cantina Petrucca e Vela 750ml, 14% vol

“Merulae Vitis” Merlot del Frusinate IGT Biologico €22.00
Cantina Albetum 750ml, 13% vol

“Rubro del Colle” Atina Cabernet DOC Bio - €28.00

Cantina Albetum 750ml, 13.5% vol

VINI ROSE’

"Rosesi” Lazio Cesanese Rosato IGT €18.00

Cantina Petrucca e Vela, 750ml, 13,5% vol

“Rubro del Colle” IGT Frusinate Bio € 20.00

Cantina Albetum, 750ml, 12,5% vol

Hotel Rocca

Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
p info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca
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C' VINI NAZIONALI

VINI BIANCHI

“Greco di Tufo” DOCG €23.00

Cantina Za’ Monaca, 750ml, 13% vol

“Falanghina” Del Sannio DOP €18.00

Cantina Vigne Sannite, 750ml, 13% vol

“Pinot Grigio” Collio DOC €21.00

Cantine Rio Floriano, 750ml, 13% vol

“Sauvignon” Collio DOC €20.00

Cantina Rio Floriano, 750ml, 13% vol

“Chardonnay”DOC €21.00

Cantina Laficaia Piemonte, 750ml, 12% vol

“Gewurztraminer” Feld DOC €28.00
Cantina Kobler, 750ml, 15% vol

“Isola dei Nuraghi” Vermentino IGT €15.00

Cantina Atzei, 750ml, 12% vol

VINI ROSE’

“L’Infinito” Bardolini Chiaretto €17.00
Cantina Santi, 750ml, 12% vol

Hotel Rocca
Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
f‘p info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca Q
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VINI ROSSI

“Le Poiane” Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOC €28.00
Cantina Bolla, 750ml, 13.5% vol

“San Lorenzo” Chianti DOCG €18.00
Cantina Melini, 750ml, 14% vol

“Morellino di Scansano” DOC €20.00
Cantina Melini, 750ml, 14% vol

“Nero d’Avola” Merlot Sicilia DOC €19.00

Cantina Chiantari, 750ml, 13% vol

“Aglianico del Volture” Re Manfredi IGT €18.00
Cantina Terre degli Svevi 750ml, 13,5% vol

“Piluna” Primitivo Salento IGT €17.00

Cantina Castello Monaci, 750ml, 13% vol

“Maru” Negroamaro Salento IGT €18.00

Cantina Castello Monaci, 750ml, 13% vol

“Rhetico” Amarone della Valpolicella Classico DOCG €40.00

Cantina Bolla, 750ml, 15% vol

“Dolcetto D'’Acqui” DOC €16.00

Cantina Ca Bianca, 750ml, 13% vol

" Taurasi DOCG €45.00

Cantina Vesevo, 750ml, 14% vol 2013

“Vesevo Ensis

Y

Hotel Rocca
Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
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A VINI A CALICE

BIANCHI

“Dorato” Lazio IGT €5.00

Cantina La Ferriera, 12.5% vol

“Passerina del Frusinate” IGT €4.00

Cantina Petrucca e Vela 13% vol

ROSSI

“Agape” Cesanese del Piglio DOC €5.00

Cantina Petrucca e Vela, 16% vol

“Ferrato” Cabernet e Syrah IGT €5.00

Cantina La Ferriera,13,5% vol

“Tellures” Cesanese del Piglio Superiore Riserva DOC €6.00

Cantina Petrucca e Vela, 14% vol

“Realmagona” Atina Cabernet DOC €6.00

Cantina La Ferriera, 15% vol

Hotel Rocca
Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel. +39 0776.311212
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Q SPUMANTI

“Valdobbiadene” Prosecco Superiore DOC - Brut Millesimato 2022 €25.00

Cantina Contarini, 750ml, vol 11.5%

“Valdobbiadene” Superiore di Cartizze DOCG €35.00

Cantina Guizzo, 750ml, vol 11.5%

“Berlucchi” Franciacorta Brut DOCG €35.00
Cantina Berlucchi, 750ml, vol 12,5%

“Ferrari Maximum” Brut Trento DOC €40.00

Cantina Berlucchi, 750ml, vol 12.5%

CHAMPAGNE

“Moet & Chandon” Reserve Imperiale Brut €75.00
Cantina Moet & Chandon, vol 12%

“Trouillard” Rosé Champagne Elexium €75.00

Cantine Trouillard, vol 12%

“Jacquart” Mosaique Brut €85.00

Cantine Jacquart, vol 12.5%

“Veuve Cliquot” Cuvée Saint- Pétersbourg Brut €90.00

Cantina Veuve Cliquot Ponsardin , vol 12%

“Ruinart” Blanc de Blanc Brut €125.00

Cantina Ruinart, vol 12.5%

Hotel Rocca
Via Sferracavalli 105- 03043 Cassino (FR) Tel.+39 0776.311212
info@hotelrocca.it - www.hotelrocca.it Facebook.com/BestWesternHotelRocca Q
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	Ristorante Rocca
	ANTIPASTI
	STARTERS
	Insalatina del Golfo con Trilogia di Verdure € 14.00
	Gulf Salad with Mixed Vegetables € 14.00

	Seppia grigliata con Scapece di Zucchine alla Napoletana € 13.00
	Grilled Cuttlefish with Marinated Zucchini € 13.00

	Carpaccio di Polpo agli Agrumi € 14.00
	Carpaccio Octopus with Citrus Sauce € 14.00

	Antipasto alla Rocca € 14.00
	Rocca Starter  € 14.00

	Prosciutto DOP Guarcino con Mozzarella di Bufala Campana € 13.00
	Guarcino Parma DOP and Buffalo Mozzarella Cheese  € 13.00

	Carpaccio di Manzo, Rucola, Pachino e Scaglie di Pecorino € 16.00
	Carpaccio Beef with Rocket salad, Cherry Tomatoes and Pecorino Cheese Flakes € 16.00

	Hotel Rocca



	PRIMI PIATTI
	FIRST COURSES
	Spaghetti ai Lupini di Mare  € 15.00
	“Spaghetti” with Lupini Clams   € 15.00

	Calamarata alla Pescatrice e Pachino  € 16.00
	‘’Calamarata” MonkFish with Cherry Tomato Sauce € 16.00

	Risotto agli Scampi ed Asparagi € 15.00
	Risotto with Scampi and Asparagus € 15.00

	Linguina Cacio e Pepe con Carciofo Fritto  € 12.00
	“Linguina” Pasta with Cheese, Black Pepper and Fried Artichockes  € 12.00

	Mezzamanica alla Nerano € 13.00
	‘’Mezzamanica’’ Pasta with Zucchini sauce € 13.00

	Risotto ai Funghi Porcini e Sfere di Manzo € 15.00
	“Risotto” with Porcini Mushrooms and Beef € 15.00

	Hotel Rocca


	SECONDI PIATTI
	MAIN COURSES
	Fritto Misto di Calamari, Gamberi e Verdure Croccanti di Stagione € 16.00
	Squids, Shrimps and Fried Vegetables  € 16.00

	Salmone agli Agrumi € 16.00
	Salmon with Citrus Sauce   € 16.00

	Trancio di Ricciola al Pachino e Carciofi € 18.00
	Amberjack slice with Artichokes and Cherry Tomatoes € 18.00

	Filetto di Manzo ai tre Pepi € 28.00
	Beef fillet served with three Peppers Sauce  € 28.00

	Abbacchio di Picinisco alla Scottadito € 20.00
	Grilled Lamb Chops € 20.00

	Tagliata di Manzo con Rucola, Pachino e Scaglie di Grana € 20.00
	Sliced Beef Entrecote with Rocket Salad, Cherry Tomatoes and Parmesan Cheese  € 20.00

	Stinco di Agnello alla Moda dello Chef in CBT € 23.00
	Slow Cooked Lamb shank € 23.00

	Hotel Rocca


	FORMAGGI
	CHEESE SELECTION
	Selezione di Formaggi con Mostarde e Miele €12.00
	Mixed Cheese with Mustards and Honey   € 12.00

	Mozzarella di Bufala € 8.00
	Buffalo’s Mozzarella Cheese  € 8.00



	CONTORNI
	SIDE DISHES
	Patatine Fritte €5.00
	French Fries  € 5.00

	Verdura cotta di Stagione €4.00
	Seasonal Vegetables  € 4.00

	Proposte del Giorno dello Chef €4.00
	Chef’s Choice of the day € 4.00

	Insalata Mista €4.00
	Salad Mix  € 4.00

	Hotel Rocca


	DESSERTS
	Tagliata di Frutta di Stagione con Gelato €7.00  Selection of Sliced Seasonal Fruit with Ice Cream €7.00
	Dessert della Casa €6.00  “Homemade” Dessert €6.00
	Cuor di Amarena  €7.00 Heart of Black Cherry with Grains and Crumble Meringues €7.00
	Sorbetto al Limone  €7.00 Lemon Sorbert   €7.00
	Semifreddo Rocher  €7.00 Hazelnut Semifreddo with Crunchy Gianduja €7.00

	Tortino al Cioccolato con Cuore Caldo €7.00 Molten Lava Cake €7.00
	Semifreddo Snickers €7.00 Gluten-free Cocoa Sponge Cake with Lactose-free Mascarpone, Peanuts and Caramel Toffee €7.00
	Pistacchio e Lampone €7.00 Pistachio Cream with Raspberries and Crumble €7.00
	Tartufo Nero €6.00 Chocolate and zabaglione ice cream, decorated with cocoa powder €6.00
	Tartufo Bianco €6.00 Cream and coffee ice cream, decorated with white chocolate €6.00

	Tiramisù  €6.00 Tiramisu  €6.00
	Hotel Rocca

	BEVANDE
	DRINKS
	Acqua (75CL) €3.00
	Coca/Fanta/Sprite  (33 cl) €3.00
	Coca/Fanta   (lt) €4.00
	Birra Peroni  (66cl) €4.00
	Birra Peroni “ Gran Riserva Rossa” (50cl) €5.00
	Montecassino “ La Birra d’Abbazia”  (33cl)- BIRRA ALC. 6.5% € 6.50
	Montecassino “ La Birra Alba”  (33cl)- BIRRA ALC. 6.5% € 6.50
	Coperto/ Cover   € 3.00 a persona
	Hotel Rocca



	VINI LOCALI
	VINI BIANCHI
	”Maturano” IGP Alba del Colle  €20.00
	Cantina Albetum, 750ml, 13,5%

	“Dorato” Lazio IGT €19.00
	Cantina La Ferriera, 750ml, 12,5% vol

	“Passerina Frusinate” €19.00
	Cantina Petrucca e Vela 750ml, 12,5% vol

	“Ariantius IGT Maturano Affinato in Anfora” €31.00
	Cantina Albetum 750ml, 13% vol


	VINI ROSSI
	“Ferrato” Cabernet e Syrah Lazio IGT €22.00
	Cantina La Ferriera 750ml, 12,5% vol

	“Agape” Cesanese del Piglio DOC €20.00
	Cantina Petrucca e Vela  750ml, 15% vol

	“Tellures” Cesanese del Piglio Superiore Riserva DOC €26.00
	Cantina Petrucca e Vela  750ml, 16% vol

	“Realmagona” Atina Cabernet DOC €26.00
	Cantina La Ferriera   750ml, 14.5% vol

	“Nerva” Cesanese del Piglio DOCG  €22.00
	Cantina Petrucca e Vela  750ml, 14% vol

	“Merulae Vitis” Merlot del Frusinate IGT Biologico  €22.00
	Cantina Albetum 750ml, 13% vol

	“Rubro del Colle” Atina Cabernet DOC Bio -  €28.00
	Cantina Albetum 750ml, 13.5% vol


	VINI ROSE’
	”Rosesì” Lazio Cesanese Rosato IGT  €18.00
	Cantina Petrucca e Vela, 750ml, 13,5% vol

	“Rubro del Colle” IGT Frusinate Bio € 20.00
	Cantina Albetum, 750ml, 12,5% vol

	Hotel Rocca


	VINI NAZIONALI
	VINI BIANCHI
	“Greco di Tufo” DOCG  €23.00
	Cantina Za’ Monaca, 750ml, 13% vol

	“Falanghina” Del Sannio DOP €18.00
	Cantina Vigne Sannite, 750ml, 13% vol

	“Pinot Grigio” Collio DOC €21.00
	Cantine Rio Floriano, 750ml, 13% vol

	“Sauvignon” Collio DOC €20.00
	Cantina Rio Floriano, 750ml, 13% vol

	“Chardonnay”DOC €21.00
	Cantina Laficaia Piemonte, 750ml, 12% vol

	“Gewurztraminer” Feld DOC €28.00
	Cantina Kobler, 750ml, 15% vol

	“Isola dei Nuraghi” Vermentino IGT €15.00
	Cantina Atzei, 750ml, 12% vol


	VINI ROSE’
	“L’Infinito” Bardolini Chiaretto  €17.00
	Cantina Santi, 750ml, 12% vol

	Hotel Rocca


	VINI ROSSI
	“Le Poiane” Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOC  €28.00
	Cantina Bolla, 750ml, 13.5% vol

	“San Lorenzo” Chianti DOCG €18.00
	Cantina Melini, 750ml, 14% vol

	“Morellino di Scansano” DOC €20.00
	Cantina Melini, 750ml, 14% vol

	“Nero d’Avola” Merlot Sicilia DOC €19.00
	Cantina Chiantari, 750ml, 13% vol

	“Aglianico del Volture” Re Manfredi IGT €18.00
	Cantina Terre degli Svevi 750ml, 13,5% vol

	“Piluna” Primitivo Salento IGT  €17.00
	Cantina Castello Monaci, 750ml, 13% vol

	“Maru” Negroamaro Salento IGT €18.00
	Cantina Castello Monaci, 750ml, 13% vol

	“Rhetico” Amarone della Valpolicella Classico DOCG €40.00
	Cantina Bolla, 750ml, 15% vol

	“Dolcetto D’Acqui” DOC   €16.00
	Cantina Ca Bianca, 750ml, 13% vol

	“Vesevo Ensis” Taurasi DOCG  €45.00
	Cantina Vesevo, 750ml, 14% vol 2013

	Hotel Rocca

	VINI A CALICE
	BIANCHI
	“Dorato” Lazio IGT  €5.00
	Cantina La Ferriera, 12.5% vol

	“Passerina del Frusinate” IGT €4.00
	Cantina Petrucca e Vela 13% vol


	ROSSI
	“Agape” Cesanese del Piglio DOC  €5.00
	Cantina Petrucca e Vela, 16% vol

	“Ferrato” Cabernet e Syrah IGT €5.00
	Cantina La Ferriera,13,5% vol

	“Tellures” Cesanese del Piglio Superiore Riserva DOC €6.00
	Cantina Petrucca e Vela, 14% vol

	“Realmagona” Atina Cabernet DOC  €6.00
	Cantina La Ferriera, 15% vol
	Hotel Rocca



	SPUMANTI
	“Valdobbiadene” Prosecco Superiore DOC - Brut Millesimato 2022 €25.00
	Cantina Contarini, 750ml, vol 11.5%

	“Valdobbiadene” Superiore di Cartizze DOCG €35.00
	Cantina Guizzo, 750ml, vol 11.5%

	“Berlucchi” Franciacorta Brut DOCG  €35.00
	Cantina Berlucchi, 750ml, vol 12,5%

	“Ferrari Maximum” Brut Trento DOC €40.00
	Cantina Berlucchi, 750ml, vol 12.5%


	CHAMPAGNE
	“Moet & Chandon” Reserve Imperiale Brut  €75.00
	Cantina Moet & Chandon, vol 12%

	“Trouillard” Rosè Champagne Elexium  €75.00
	Cantine Trouillard, vol 12%

	“Jacquart” Mosaique Brut  €85.00
	Cantine Jacquart, vol 12.5%

	“Veuve Cliquot” Cuvèe Saint- Pétersbourg Brut   €90.00
	Cantina Veuve Cliquot Ponsardin , vol 12%

	“Ruinart” Blanc de Blanc Brut   €125.00
	Cantina Ruinart, vol 12.5%

	Hotel Rocca


